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〒104-8402 東京都中央区築地六丁目19番20号
☎（03）3248−2101（代表）

  証券会社等に口座を
お持ちの場合

証券口座に口座をお持ちでない場合
（特別口座の場合）

郵 送 物 送 付 先

お取引の証券会社等

〒168-8507　東京都杉並区和泉二丁目8番4号
みずほ信託銀行 証券代行部

電 話 お 問 合 せ 先 フリーダイヤル　0120−288−324
受付時間：9：00～17：00（土・日・祝日を除く）

各種手続お取り扱い店
（住所変更、株主配当金
受 取 り方 法 の 変 更、 
単元未満株式の買取・
買増等）

●みずほ証券
　本店、全国各支店および営業所
　（プラネットブースでもお取り扱いいたします）
●みずほ信託銀行
　本店および全国各支店
　※トラストラウンジではお取り扱いできませんので、ご了承ください。

未払配当金のお支払 みずほ信託銀行およびみずほ銀行　本店および全国各支店
（みずほ証券では、取次のみとなります）

支 払 明 細 の 発 行 みずほ信託銀行　証券代行部（フリーダイヤル　0120−288−324）にご相談ください。

【ご注意】 特別口座では、単元未満株式の買取・買増以外の株式売買はできません。
証券会社等に口座を開設し、株式の振替手続を行っていただく必要があります。

株 式 事 務 に 関 す る ご 案 内

©Tetsuro Aso

証券コード：2871
見やすく読みまちがえにくい
ユニバーサルデザインフォント
を採用しています。

■口座振込にてお受け取りの株主様
「配当金計算書」および「お振込先について」を同封しています 
ので、ご確認ください。
■株式数比例配分方式をご指定の株主様

「配当金計算書」および「配当金のお受け取り方法について」を 
同封しています。また、源泉徴収税額計算は証券会社等にて 
行われますので、確定申告の添付書類は、お取引の証券会社等
へご確認ください。

■配当金領収書によりお受け取りの株主様
同封の「第97期中間配当金領収書」記載のお支払い方法を 
ご高覧の上、最寄りのゆうちょ銀行本支店・出張所および郵便局

（銀行代理業者）にて、払渡しの期間内（2014年12月5日（金）～
2015年1月30日（金））にお受け取りください。なお、同封の 

「配当金計算書」は、配当金をお受け取り後の配当金額のご確認
や確定申告の添付資料としてご使用いただけます。
■次回より口座振込をご希望の場合
証券会社等に口座をお持ちの株主様はお取引の証券会社等にて、
特別口座の株主様はみずほ信託銀行にて、それぞれお手続き 
ください。

配当金のお支払いについてのご案内
第97期中間配当金は、次のいずれかの方法により、2014年12月5日（金）からお支払い申しあげます。
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施策を確実に実行し、
目標達成をめざして

代表取締役会長 代表取締役社長

「おいしさ」と「新鮮」をネットワークする。
ニチレイは、品質へのあくなきこだわりと、培われた技術、新しい
アイデア、グループトータルのネットワークによって、新鮮で、 
健康なおいしさをお届けし、笑顔のあふれる食卓を創り出して 
いきます。

ブランドステートメント

おいしい瞬間を届けたいおいしい瞬間を届けたいおいしい瞬間を届けたいおいしい瞬間を届けたい

くらしを見つめ、人々に心の満足を提供する。
ミッション【使命・存在意義】

ニチレイグループは、卓越した食品と物流のネットワークを備える
「食のフロンティアカンパニー」として、お客様にご満足いただける 

優れた品質と価値ある商品・サービスを創造・提供し、広く好感と
信頼を寄せられる企業として、社会とともに成長します。

ビジョン【めざす姿】

　第97期中間グループ報告書をお届けするにあたり、
日頃のご支援に心から厚く御礼申しあげます。
　当第2四半期（6か月）のわが国経済は、4月から実施 
された消費増税による消費マインドの停滞や企業収益
の悪化などの影響により、今までアベノミクス政策の 
下で順調に推移してきた景気回復ペースに減速傾向が
見られました。
　食品業界においては、円安基調の定着や原材料価格
上昇の影響により仕入コストが高止まりするなかで 
企業としての適正利益確保が難しい状態が継続して 
いることに加えて、生産委託品における品質保証リスク
への対策の必要性が再認識されました。

　食品物流業界においても、エネルギーコストの高止まり
やドライバー不足の常態化により、事業環境は依然として
厳しい状況が続いています。
　このような厳しい事業環境のなかで当社グループ
は、グループ中期経営計画「RISING 2015」（2013年
度～2015年度）の2年目として、持続的な成長の実現
に向け、各事業における経営施策を着実に遂行して 
まいります。
　株主の皆様におかれましては、より一層のご理解と 
ご支援を賜りますようお願い申しあげます。

 2014年12月吉日
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株主の皆様へ
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連結損益計算書（要旨）
2014年4月1日から2014年9月30日まで

区　　　分 金　額

売上高 269,156

営業利益 7,699

経常利益 7,619

税金等調整前四半期純利益 7,057

少数株主損益調整前四半期純利益 4,887

四半期純利益 4,256

減価償却費 7,433

研究開発費 843

1株当たり四半期純利益 14円89銭

連結キャッシュ・フロー計算書（要旨）
2014年4月1日から2014年9月30日まで

区　　　分 金　額

営業活動によるキャッシュ・フロー 11,178

投資活動によるキャッシュ・フロー △10,780

財務活動によるキャッシュ・フロー △936

現金及び現金同等物の四半期末残高 11,198

連結貸借対照表（要旨）
2014年9月30日現在

区　　　分 金　額

流動資産 137,200

固定資産 193,500

資産合計 330,700

流動負債 102,041

固定負債 86,454

負債合計 188,496

株主資本 127,689

その他の包括利益累計額 10,465

少数株主持分 4,049

純資産合計 142,204

負債純資産合計 330,700

設備投資額 11,231

有利子負債
（リース債務除く）

106,928
(88,229)

1株当たり純資産額 483円31銭

（注） 記載金額は百万円未満を切り捨てて表示しています。
第2四半期 連結財務諸表

（単位：百万円） （単位：百万円）

（単位：百万円）

決算
ハイライト

加工食品事業は調理冷凍食品の販売
が好調に推移し88億円の増収、低温
物流事業は前年度に稼働した物流 
センターの売上げが寄与したこと 
などにより56億 円 の 増 収となり、 
グループ全体では189億円の増収

輸配送コスト上昇の影響など
により低温物流事業が２億円
の減益となったものの、加工 
食品事業は11億円、畜産事業は
３億円の増益となり、グループ 
全体では11億円の増益

連 結 経 常 利 益は13億 円 の 
増益、四半期純利益は前期に
計上した投資有価証券売却益
がなくなり微増にとどまる

売上高 営業利益 四半期純利益

純資産 142,204百万円

経常利益 7,619百万円

四半期（当期）
純利益 4,256百万円

269,156百万円売上高

総資産 330,700百万円

営業利益 7,699百万円
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第2四半期 連結財務ハイライト



水産事業

畜産事業

■国内では中食需要が堅調に推移するなか、業務用を
中心に調理冷凍食品の販売が拡大するとともに、 
海外子会社の売上げも伸長し増収

■円安による原材料・仕入コスト上昇の影響があった
ものの、増収効果や生産性の改善・前年度の価格
改定などのコスト吸収策の継続効果が寄与し増益

■水産物の相場が全般的に高水準で推移する状況の
もと、中食・外食向けに最適な加工度で商品を提供
する取組みが奏功し売上げ・利益とも前期を上回る

■供給不足により価格が高値圏にある「えび」の需要が
減退したものの、円安を背景にした国内産品の輸出
や販売価格が上昇した「たこ」が収益に寄与

■豚肉は相場高により消費量が減少するなか輸入品
を中心に売上げを確保したことや、代替需要により
鶏肉の販売が好調に推移し増収

■円安により仕入コストが上昇したものの、販売価格
への転嫁が進んだことなどにより増益

営業利益 2,152百万円

前第2四半期 第2四半期

4,1254,423

前第2四半期 第2四半期

100,452 109,333

前第2四半期 第2四半期

1,004

2,152

前第2四半期 第2四半期

34,682

前第2四半期 第2四半期

34,521

前第2四半期 第2四半期

41,969

前第2四半期 第2四半期

209
37,510

△172

237

88

前第2四半期 第2四半期

88,97183,279

売上高109,333百万円 営業利益 237百万円

前第2四半期 第2四半期

4,1254,423

前第2四半期 第2四半期

100,452 109,333

前第2四半期 第2四半期

1,004

2,152

前第2四半期 第2四半期

34,682

前第2四半期 第2四半期

34,521

前第2四半期 第2四半期

41,969

前第2四半期 第2四半期

209
37,510

△172

237

88

前第2四半期 第2四半期

88,97183,279

売上高 34,682百万円

営業利益売上高 209百万円

前第2四半期 第2四半期

4,1254,423

前第2四半期 第2四半期

100,452 109,333

前第2四半期 第2四半期

1,004

2,152

前第2四半期 第2四半期

34,682

前第2四半期 第2四半期

34,521

前第2四半期 第2四半期

41,969

前第2四半期 第2四半期

209
37,510

△172

237

88

前第2四半期 第2四半期

88,97183,279

41,969百万円

『本格品質』で新市場を創造。秋以降も期待の商品発売！
　2014年3月に発売した「本格焼おにぎり」は好調に売上げ
を伸ばしています。「本格焼おにぎり」は50代以上の購入
者が過半数を占めており、最も販売伸長が著しいシニア
層にご評価いただいている商品になっています。
　この商品が発売されたことで冷凍おにぎり市場全体は
約130％までに拡大しました。本格品質の第一弾商品 

「本格炒め炒飯」も引き続き好調※であることから、今後 
お客様の本格的な冷凍食品へのご期待もますます膨らんで
くるものと思われます。
　今秋は郷土料理の作り方にならい開発した「こだわりの
鶏めし」を発売し、販売も好調に推移しています。ニチレイ
フーズ『本格品質』商品を引き続きご愛顧のほど宜しく 
お願いいたします。

※2013年10月～2014年9月 
　インテージ社SRIデータ チャーハンカテゴリー売上No.1

ニチレイフーズ

Nichirei Fresh Hong Kong.Ltd.設立
～アジア市場への事業拡大を視野に！～
　ニチレイフレッシュは、香港に水産品および畜産品の販売事業を手掛ける新会社
Nichirei Fresh Hong Kong.Ltd.（日冷鮮貨香港有限公司）を2014年8月5日に設立し、
10月1日より営業を開始しました。
　ニチレイグループ中期経営計画「RISING 2015」に掲げる海外事業拡大の実現に 
向けて、香港への進出を足掛かりに、成長途上にあるアジア市場での事業拡大を目指して
まいります。

ニチレイフレッシュ

加工食品事業

0

1,000

2,000

3,000

4,000

5,000

6,000

約130％に拡大約130％に拡大
単位：百万円

13年4月～9月 14年4月～9月

〈おにぎりカテゴリー 推定市場規模（当社調べ、生協（宅配）除く）〉

おにぎり商品（本格焼おにぎり除く）
本格焼おにぎり
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■冷蔵倉庫業界全体の入庫量は横ばいに推移する 
なか、当社グループは大都市圏を中心に保管需要の
取り込みに注力

■TC（通過型センター）事業の取扱いが拡大したこと
や、前年度に稼働した物流センターおよび海外事業
の貢献により増収となったものの、車両調達コスト
や電力料金などのコスト上昇が響き減益

営業利益 4,125百万円売上高 88,971百万円

低温物流事業

株式会社ニチレイ・ロジスティクス関西
咲
さきしま

洲物流センターを新設稼働
　2014年10月1日、大阪市住之江区に咲

さきしま
洲物流センターを稼働いたしました。 

国内屈指の物流の要衝地が集まる関西圏でも最大規模となる40,100トンの冷蔵
設備能力を有し、主要幹線道路へのアクセスも良好で、当社グループでも有数の
大型旗艦拠点として、付加価値の高い物流サービスの提供を目指してまいります。
　構造面では、免震構造の採用による世界最高水準の地震対策を施し、荷捌室 
には 外気導入システム※ を設置し、外気による温度変化や粉塵や湿気、虫などの
侵入を防ぎ、荷役サービス品質の向上と作業環境の向上を図っています。
　オートロックによる冷蔵倉庫内への入室制限やエレベータのアクセス制御を
設けるなど、品質管理面では、当社グループでも最高レベルのセキュリティ対策
を組んでおります。

空気が気圧の高い方から低い方へ
向かって流れるという自然現象を
利用し、冷却・清浄化した外気を 
荷捌室に送り込み気圧を室外より
高くすることで、冷蔵倉庫内に粉塵
や湿気、虫などの侵入を防止する 
仕組み

設備概要

構造
冷蔵庫棟：鉄筋コンクリート造5階建

免震構造
荷捌棟　：鉄骨造平屋建
事務所棟：鉄骨造4階建

設備能力

40,100トン
（F級冷蔵庫　30,493トン、

FC級冷蔵庫　8,752トン、
C級冷蔵庫　855トン）、

高周波解凍機、凍結室、検品室完備
接車バース 冷蔵庫棟：31基、荷捌棟：14基

ニチレイロジグループ

※外気導入システム

前第2四半期 第2四半期

4,1254,423

前第2四半期 第2四半期

100,452 109,333

前第2四半期 第2四半期

1,004

2,152

前第2四半期 第2四半期

34,682

前第2四半期 第2四半期

34,521

前第2四半期 第2四半期

41,969

前第2四半期 第2四半期

209
37,510

△172

237

88

前第2四半期 第2四半期

88,97183,279

屋外 低温室

通常冷却により
低温室の気圧が低い状態

屋外 低温室

外気導入により
低温室の気圧が高い状態

通期

予想
対前期比較

増減額 増減率（%)

売
上
高

加工食品 219,400 14,972 7.3

水産 68,600 △48  △0.1

畜産 83,000 2,887 3.6

低温物流 176,000 7,638 4.5

不動産 4,700  △325  △6.5

その他 4,100 395 10.7

調整額  △20,100  △1,009 ー

合計 535,700 24,510 4.8

営
業
利
益

加工食品 5,500 2,101 61.9

水産 500 80 19.3

畜産 500 372 293.1

低温物流 8,200 △736  △8.2

不動産 2,100 △270 △11.4

その他 400  △0 △0.1

調整額 △700  △837 ー

合計 16,500 710 4.5

経常利益 15,900 1,456 10.1

当期純利益 9,500 601 6.8

年間の為替レートは、１米ドル105円、１ユーロ135円を想定

■円安などによる原材料・仕入コスト 
上昇の影響を受けるものの、主力商品
を中心に調理冷凍食品の販売拡大と 
利益率改善を図る

■海外では、引き続き米国、タイの子会社
を中心に販売拡大に注力する

加工食品事業

当社グループ全体の予想 セグメント別の予想

水産・畜産事業

■相場が全般的に高止まりにあるなか、
引き続き慎重な買付と在庫回転を重視
した販売に徹し安定利益を確保する

■国内は前期に稼働した事業所の新設 
効果などにより増収、営業利益は輸配
送コストや電力料金の上昇が響き減益
となる見通し

■咲洲物流センター稼働（2014年10月）
により、大阪圏で保管能力と輸配送機能
の拡充を進める

低温物流事業

（単位：百万円）

隙間から外気が
排気ガスや粉塵
と共に侵入する

隙間から侵入しよう　
とする外気や排気ガス・
粉塵が押し戻される
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商品のお問合せ先：お客様相談センター　　 7Ⓡ0120—69—2
ニ チ レ イ

101【受付時間 ： 9：00～17：00（土・日・祝日を除く）】

ニチレイフーズ2014年秋のおすすめ新商品と
不動の人気！「本格炒め炒飯」をご紹介します。

冷凍食品を使ったアイデアレシピ。
おいしくて簡単にできるお料理をご紹介します。

チーズと醤油の和洋の組み合わせに、
七味唐辛子の辛さがアクセントに。おつまみにも。

お子さんも大好きハンバーグ。
たっぷりの野菜と一緒に召し上がれ♪

焼おにぎり……………………………………………… 2個
玉ねぎ……………………………………………… 1/10個
ピーマン……………………………………………… 1/4個
ピザ用チーズ…………………………………………… 20g
七味唐辛子……………………………………………… 少々
プチトマト……………………………………………… 2個

ミニハンバーグ…… 2個
水…………… 1/4カップ
赤パプリカ……… 1/4個
ピーマン…………… 1個
たまねぎ………… 1/4個
トマト…………… 1/2個
オリーブオイル … 小さじ2 
にんにく………… 1/3片

バジル・オレガノ（粉末） … 各少々
塩・こしょう…… 各少々
パセリ（飾り用） …… 適宜

❶焼おにぎりは耐熱皿に入れ、袋の表示に従って電子 
レンジで加熱する。
❷Step❶の上に玉ねぎ・ピーマンのせん切り、ピザ用 

チーズをのせる。予め温めておいたトースターで表面
のチーズが溶けるまで2～3分焼いて取り出し、七味 
唐辛子をふり、プチトマトを添える。

❶野菜はすべて2cm角に切る。
❷フライパンにオリーブオイル、にんにくを入れて熱し、

香りが出たら赤パプリカ、ピーマン、たまねぎを加えて
炒める。 
❸全体に油がなじんだら、ミニハンバーグ、水、トマトを

加えて煮込む。バジル、オレガノ、塩、こしょうを加えて
味をととのえる。

焼おにぎりのチーズ焼 ミニハンバーグ入りラタトゥイユ

本格炒め炒飯

　郷土料理をイメージし、甘辛く味付け
した鶏とごぼうを炊きあげ、ごはんに 
混ぜ合わせました。
　『純和鶏』のモモ・ムネ肉を使用し、 
鶏肉の旨みとごぼうの風味が際立つ和風
米飯です。

こだわりの鶏めし

　お子様に人気のクリームシチューを 
やわらかチキンメンチで包んで揚げた、
お弁当に楽しい一品です。
　こだわりの自社製シチューは、じゃが
いも、たまねぎ、にんじんをコトコト丁寧
に煮込み、乾燥パセリを加えて彩り良く
仕上げました。

　焼き塩を使用し、オーブンでしっかり
焼き目をつけた衣のついていないチキン
商品です。
　シンプルな味付けに仕上げているので
そのままでももちろん、料理の素材と 
してもアレンジしていただけます。

若鶏のオーブン焼き

　お弁当のおかずとして人気の「からあげ
チキン」のシリーズに、タルタルソース風味
が登場。
　鶏肉の中に乾燥オニオンやピクルス 
を混合し具材感を加えたオリジナル 
タルタルソースの味がチキンとベスト
マッチです。

調理時間

5分

調理時間

15分

このレシピの商品
このレシピの商品

ワンポイントアドバイス
バジル、オレガノはお好み
で。トマトは完熟のものが
おすすめです。ない場合は
水煮缶を使ってもOK！

材料（1人分）

作り方 作り方

材料（2個・1人分）

おいしさひと工夫

　卵をご飯の一粒一粒に絡め、 
パラッと炒めた本格的な炒飯です。
　しっかり焼きあげたゴロゴロの
焼豚、薬味のネギもたっぷり入って
います。家庭の火力ではなかなか
作ることが難しい「中華料理店」の
炒飯が、電子レンジの簡単調理で
味わえます。

不動の売れ筋No.1！

2014年秋のおすすめ新商品

Introduction

お弁当にGood!
クリームシチューフライ

お弁当にGood!
からあげチキン タルタルソース
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店舗a
A B C

A B
店舗c

C

店舗b
B CA

日本の「食」を支えるコールドチェーンの世界

　コールドチェーンとは、温度管理が必要な
生鮮食品や加工食品などを、それぞれ 
食品の保存に適した所定の温度（主として
低温度帯）に保ちながら産地から消費地
まで流通させる仕組みの総称です。
　コールドチェーンは、農産物・水産物・
畜産物などの生産・流通施設の整備、低温
環境下での輸送・保管といった低温物流
技術の開発などによって発展しました。 
品質を保持したまま長期輸送が可能に
なったことから、季節性のある食品や輸入
食品などが安定的に供給されるように 
なり、日本の食生活の高度化と多様化が 
進みました。

　スーパーマーケットやコンビニエンスストア、外食チェーン店などへ納品す
る食品やその他の日用品が、メーカー・卸などから一斉に納品されます。集めら
れた商品は低温に保たれた作業スペースで、店舗ごとに必要な数量へ仕分け
され、店舗配送用トラックで運ばれていきます。
　トランスファーセンターは、基本的に保管は行わず、仕分け機能に特化して
いることから通過型センターとも呼ばれます。

トランスファーセンター

　それぞれの産地や食品メーカーは、生産した食品を消費者が安全・安心においしく喫食できるよう、冷凍や冷蔵処理をして採れたて・
つくりたての品質を維持しています。

　ニチレイロジグループの低温物流事業は、食品流通という日々の
暮らしに不可欠な社会的インフラの一翼を担う事業として、「コールド
チェーン」の発展とともに歩んでまいりました。
　ニチレイロジグループは、低温物流業界のリーディングカンパニー
として、産地や食品メーカーが大切に生産した食品を高品質の物流
サービスで全国津々浦々まで送り届けます。

産地・生産施設

　海外や国内の産地や生産施設から運ばれてきた食品が集まる場所です。
　冷蔵倉庫は、ご家庭の冷蔵庫と同じように仕切られた部屋がいくつもあり、
それぞれの食品に適した温度帯の部屋で保管されます。
　顧客のご要望により、次の工程で使用しやすいように、食品の凍結や解凍を
行ったり、大量に保管されている食品を必要数量ごとに仕分けるなど、保管 
以外の作業も行っています。

●主な保管温度帯
温度帯 品目

ー60～ー40℃ マグロ・カツオ

ー30～ー20℃ アイスクリーム、冷凍水産物、
冷凍畜産物、冷凍農産物、冷凍食品

0～5℃ 冷蔵畜産物、生鮮農産物、乳製品

冷蔵倉庫

　産地から消費地に届けるまで、それぞれの食品に適した温度帯を保ちながら運んでいます。
食品を運ぶトラックは、運転席から庫内の温度確認と温度調整ができるようになっています。

運送

産
地（
海
外・国
内
）

生
産
施
設

（
工
場・加
工
場
）

冷
蔵
倉
庫

ト
ラ
ン
ス
フ
ァ
ー

セ
ン
タ
ー

運送 運送運送

運送

運送運送
生
活
者

店舗

店舗

店舗

店舗

店舗

運送

運送

運送

FOCUS

トランスファー
センター

運送

運送

冷蔵倉庫
日本国内の主要な産地や、海外から輸入品が届く
港湾エリアを中心に、全国110拠点で140万トン
超の設備能力を有する冷蔵倉庫を保有している。

トランスファーセンター
トランスファーセンターの先駆者として 
多くの小売・外食企業などとの実績を 
持ち、豊富なノウハウを蓄積している。

物流ソリューション機能
ニチレイ設立以来培ってきた低温物流 
ノウハウを駆使しつつ、時には社外の施設
や機能をも活用し、顧客にとって最適な 
物流提案を行っている。

運送
日本国内の主要な産地、消費地の拠点を結ぶ広域 
ネットワークと、各エリアの隅々まで行きわたる配送網
を併せ持っている。大口から小口貨物、長距離から 
短距離輸送と多岐にわたる運送依頼に対しても、多く
の協力会社で構成されるロジネット協力会を通じて 
機動的に対応できる体制を構築している。

トラック冷凍機コントローラー▶

納品業者A
A A A

納品業者B
B B B

納品業者C
C C C

ニチレイロジグループの強み
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社　 名 株式会社ニチレイ

所 在 地 〒104-8402 
東京都中央区築地六丁目19番20号 
ニチレイ東銀座ビル

設　 立 1942年12月

役 員 代 表 取 締 役 会 長 村 井 利 彰

代 表 取 締 役 社 長 大 谷 邦 夫

取 締 役 （執行役員） 中 村 　 隆

取 締 役 （執行役員） 早 間 元 晴

取 締 役 （執行役員） 池 田 泰 弘

取 締 役 （執行役員） 松 田 　 浩

取 締 役 （執行役員） 大 内 山 　 俊 　 樹

取 締 役 （執行役員） 田 口 　 巧

社 外 取 締 役 判 治 誠 吾

社 外 取 締 役 三 品 和 広

社 外 取 締 役 谷 口 真 美

常 勤 監 査 役 荒 　 剛 史 

常 勤 監 査 役 海 津 和 敏

社 外 監 査 役 齊 　 田 　 國 太 郎

社 外 監 査 役 植 野 道 雄

社 外 監 査 役 岡 島 正 明

執 行 役 員 宇 田 川 　 辰 　 雄

執 行 役 員 大 櫛 顕 也

会計監査人 新日本有限責任監査法人
東京都千代田区内幸町二丁目2番3号 日比谷国際ビル

発行可能株式総数  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 720,000,000株

発行済株式総数 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 295,851,065株
（うち自己株式 10,001,066株）

単元株式数  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,000株

株主数  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23,949名

■大株主

株　主　名 持株数（千株） 持株比率（％）

日 本 ト ラ ス テ ィ・ サ ー ビ ス
信 託 銀 行 株 式 会 社（ 信 託 口 ） 21,761 7.6

日 本 マ ス タ ー ト ラ ス ト
信 託 銀 行 株 式 会 社（ 信 託 口 ） 20,089 7.0

日 本 生 命 保 険 相 互 会 社 11,489 4.0

株 式 会 社 三 菱 東 京 U F J 銀 行 9,733 3.4

株 式 会 社 み ず ほ 銀 行 8,630 3.0

第 一 生 命 保 険 株 式 会 社 5,716 2.0

みずほ信託銀行株式会社 退職給付信託 みずほ銀行口
再 信 託 受 託 者  資 産 管 理 サ ー ビ ス 信 託 銀 行 株 式 会 社 5,598 2.0

損害保険ジャパン日本興亜株式会社 5,530 1.9

株 式 会 社 日 清 製 粉 グ ル ー プ 本 社 5,439 1.9

農 林 中 央 金 庫 5,350 1.9

（注）持株数は、千株未満を切り捨てて表示しています。

株式の状況 （2014年9月30日現在）

事 業 年 度 4月1日から翌3月31日まで

定 時 株 主 総 会 6月

株 主 確 定 日 定時株主総会・期末配当金　3月31日
中間配当金　9月30日

上 場 証 券 取 引 所 東京（第一部）

証 券 コ ー ド 2871

株主名簿管理人および
特別口座の口座管理機関 東京都中央区八重洲一丁目2番1号　みずほ信託銀行株式会社

公 告 方 法
電子公告により行います。公告掲載場所は当社ホームページhttp://www.nichirei.co.jp/とします。
ただし、事故その他やむを得ない事由によって電子公告を行うことができない場合は、日本経済新聞に
公告を掲載します。

株 主 メ モ

上場株式等の配当等に係る税金についてのご案内

　2013年12月31日をもって上場株式等の配当等に係る軽減 
税率が廃止されており、今回の第97期中間配当金の税率は本則
税率となります。また、2037年12月31日までは、復興特別所得税
として基準所得税額に対して2.1%を乗じた金額が課税されます。
具体的な税率は下表をご参照ください。

■上場株式等の配当等に係る税金と税率
2037年12月まで

▶

2038年1月以降

所 得 税
15.315％

15％

復 興 特 別 所 得 税 −

住 民 税 5％ 5％

合 計 20.315％ 20％

※上記税率は源泉徴収が行われる場合の税率です。なお、内国法人の場合
は住民税が徴収されません。

※発行済株式の総数等の3％以上に相当する数または金額の株式等を 
有する個人の大口株主様につきましては、別の税率となりますので 
ご注意ください。

※詳細につきましては、所轄の税務署にお問い合わせください。

株主・投資家、個人投資家向け情報サイト
最新IRニュース、最新の決算発表情報をご覧いただく 
ことができます。また、個人投資家向け情報サイトでは、
個人投資家説明会時の決算資料をはじめ、ニチレイ 
グループのことをわかりやすく紹介しています。

●ニチレイメーリングサービス
ニチレイWebサイトの更新情報や新商品の情報を、電子
メールでも受け取ることが可能です。登録は無料ですので、
どうぞご利用ください。

http://www.nichirei.co.jp/ir/

個人投資家向け
情報サイトへは、
こちらから
アクセス可能です。
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